
























































20 ENRIQUE LORIENTE ESCALLADA

Juniperus sabina L.

Sabina rastrera o chaparra.

En roquedos, sobre calizas, de las zonas mis continentales de Liébana.
Desde 1.500 hasta 2.200 m.

Muy rara.

UN 58 e En El Espolén sur de El Jisu, Macizo Oriental de los Picos de
Europa (RIVAS-MARTINEZ, DIAZ, FERNANDEZ PRIETO,
LOIDI & PENAS, 1984).

UN 66 e Al sur de las Praizas, por encima de Cucayo, Dobres
(AEDO, HERRA, LAINZ, LORIENTE, MORENO MORAL &
PATALLO, 1985).

UN 76 e Sobre Caloca, en la divisoria con Palencia (Mo).

La cita de COLMEIRO (1888), es demasiado vaga como para representar-
la en el mapa.
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TAXACEAE

Taxus baccata 1.
Tejo. En algunos paises, Arbol de la muerte. En Cantabria: Teju. Tiju.

En bosques caducifolios  (hayedos, robledales, abedulares...), en roque-
dos, barrancos, etc. Algo mis frecuente sobre substrato calcireo. Siempre
muy escaso.

Desde 100 hasta 1.600 m.
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UP 80 e Estacion, en un pequefio bosque, San Vicente de la Barquera
(AEDO, 1985).

UP 90 e En Pefacastillo, Comillas. En Pumalverde y Rodezas, Udias.
Las dos (Lo).

VP 00 e En Cobijén, Udias (Lo).
VP 70 * En el monte Cerredo, pr. a Castro Urdiales, y monte Candi-
na, Liendo. Las dos (Ae Mo).

UN 69 e En La Hermida (COLMEIRO, 1888).

UN 89 e En la Canal del Taro, pr. a La Florida (LORIENTE, 1981). En
Rdbago (Lo).
UN 99 e Encima de Trecefio (Mo).
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En COLMEIRO (1888), "Reinosa (G. Camal.), Bargas (Perojo) y otras
partes (Salcedo)", las menciones de los Gémez Camalefio son de dificil loca-
lizacién, pues utilizan el término "Reinosa" en un sentido muy amplio. Ain
md4s problemitica resulta la de Perojo, por lo que renunciamos a sefialarla en
el mapa, salvo que se comprueba posteriormente.

Las citas de GUINEA (1953), "salpicando las calizas de Santander" y de
LORIENTE (1981), "Soba", carecen de la precisién necesaria para su repre-
sentaciéon,

FITOTERAPIA

Todos los érganos del tejo son extremadamente t6xicos: raices, ramas,
hojas, semillas, etc. y lo dnico inocuo, que no tiene la taxina (alcaloide vene-
noso que ataca al sistema nervioso y al corazén, acabando por paralizarlo,
produciéndose la muerte por colapso cardio-respiratorio. La autopsia reve-
la, adem4s, hepanotefritis), es el arilo carnoso y encarnado (fruto), pero
quitindole las semillas.

En medicina familiar, prensados estos arilos encarnados y afiadiéndoles
doble cantidad de azicar se prepara un jarabe pectoral. Estas cipulas son de
sabor dulce y perfectamente comestibles.

También contiene un glucésido abortivo, el taxicésido, usado como tal
desde tiempos inmemoriales, aunque ya totalmente en desuso por el grave
peligro que entrafia su caricter téxico.

Transcribimos, a continuacién (1), algunas citas, que ponen de relneve la
utilizacién del veneno del tejo por los cintabros:

"Deciamos que el cintabro era fiel a su amistad, y a este respecto es sig-
nificativo lo que sefiala Estrab6n acerca de una costumbre no sélo practicada
por este pueblo, sino también por otros de la Peninsula, a saber: el entre-
garse de tal forma a su jefe que prometian no sobrevivirle, muriendo con él
si era preciso. Para eso los cintabros usaban a veces de un veneno que lleva-
ban siempre consigo y que debia extraerse de las hojas del tejo, segin Plinio,
Floro, Silio Itdlico y San Isidoro. Silio Itdlico habla de la birbara costumbre
consistente en que los ancianos, no aptos ya para la guerra, eran sacrificados
obligandoles a ingerir 1a p6cima extraida del tejo. Se trata de una costumbre
conocida en otros pueblos salvajes, que eliminan a los ancianos de sesenta
afios que no puden luchar o trabajar".

(1) GONZALEZ ECHEGARAY, J. (1966: 126-127). Los Céntabros. Edit. Guadarrama. Madrid.
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LOSA ESPANA, T. M. (1957). Catilogo de las plantas que se encuentran en los montes pa-
lentino-leoneses. An. Mnst. Bot. Cavanilles, 15: 243-376. Madrid.
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DIEZMO Y COSTUMBRES LOCALES

"no hay materia en la jurisprudencia que mis sugeta esté a variaciones por
las diferentes costumbres o leyes de diezmos de tales o cuales especies. No
s6lo son diferentes en cada Obispado, Vicaria, Arciprestazgo [o] distrito Pa-
rroquial, sino que hasta [en] las Parroquias mismas de una Poblacién unida
reynan diferentes costumbres, pues en unas diezman diferentes cosas, semi-
llas, animales, de que no se diezma en la contigua" [ACS, A-83, fols. 50v-51r].

De esta manera se expresaba en 1826 ¢l representante de un encausado
en una demanda por impago de diezmos en Santillana del Mar. El texto viene
a cuento para subrayar la necesidad de contemplar la inmensa variedad de
usos locales por los que se regia el diezmo.

Siguiendo el esquema propuesto por E. Canales, se distinguen a conti-
nuacién cinco de los apartados en los que se pueden sistematizar los rasgos
principales del diezmo en Cantabria: 1) productos que diezman; 2) tasas del
diezmo; 3) forma de verificarse la exaccién; 4) administracién; y 5) reparto
entre los participes.

Productos que diezman. En Cantabria, los productos que diezman
venian reglados por las Constituciones Sinodales del Arzobispado de Bur-
gos del siglo XVI, a falta de unas constituciones propias para el joven obis-
pado santanderine, dado el rechazo por el Cabildo de las que formé el abad
Miguel Fernandez de Orozco a mediados del XVIII [BMP, Ms. 1502, fol. 161].
Segtn las Constituciones burgalesas de 1577, habia que diezmar por la parte
correspondiente.

"de pan y de vino, y de otra ortaliza, y de fruta, y de cafiamo, y de lino, y de
toda otra simiente y legumbre en qualquiera manera que sea nombrado, sea
sembrado, o puesto, o nazca, y de los ganados de qualquiera natura que
sean, de queso, lana, pollos y ansarones, y de palominos, y de qualquiera
otras aves que en casa nazca, y de heno, y de yerva, y de cera, y miel, y de las
rentas de los molinos, y azefias, y de qualquiera otra ganancia, y renta pre-
dial" [Pacheco de Toledo (1577, 191-192)].

Sin embargo —y recuérdese el texto de 1826—, los productos que diez-
man varian en funcién de las diferentes costumbres locales. Estas respon-
den, sin duda, a la situacién previa de la relacién social de fuerzas, que viene
determinada por la condicién de los participes, la naturaleza jursidiccional
del territorio y otras variables particulares. Un anilisis de la respuesta 15 de
las Generales del Catastro y el de los libros de tazmias de toda la Cantabria
central y occidental permiten extraer las siguientes conclusiones al respecto:

a) El maiz diezma siempre y en toda la zona holohimeda de la regién.
El lino y el chacoli también, donde su cultivo persiste. Las alubias, cultivo
asociado al maiz tributan en muchos casos pero no siempre. Todos estos
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cida. Oscilaba entre los 2 y los 9 reales como cantidades extremas, siendo
mayoritario el nimero de casos en los que suponia 5 6 6 reales (9). Se daba,
ademis, la circunstancia de ser éste el Gnico gravamen que recaia sobre cada
lugar en razén del establecimiento de casas en su suelo, aun constituyendo
este valle, como ya se ha sefialado, una jurisdiccién de sefiorio (10).

El cuadro de los tributos de naturaleza sefiorial se completaba con la
“alfonsadera" —denominada "fonsadera" en otras zonas—. Esta figura con-
sistia, en su génesis, en el pago de una renta compensativa a cambio de la re-
dencién de la obligacién de prestar servicio de defensa al sefior. Frente al
humazgo, cuyo importe habia de satisfacerse —al menos en el caso que nos
ocupa— en metilico, la alfonsadera se pagaba en especie. El pago se efec-
tuaba en trigo y maiz a partes iguales, aunque en cantidades diferentes segiin
los lugares. También se diferenciaba del humazgo en que, mientras éste
recaia sobre todos los concejos sin excepcién alguna, la alfonsadera sélo
aparece en las Respuestas Generales en cinco entidades de poblacion, con-
centradas espacialmente, y sin que se haga constar ninguna referencia
acerca de la razén por la cual sus habitantes estaban sometidos a este gra-
vamen (1D).

Debe subrayarse la escasa relevancia que en si mismas tenian estas car-
gas dentro del conjunto de impuestos a que debia hacer frente el campesina-
do. De hecho, los tributos pagados al sefior jurisdiccional, pervivencia de
derechos antiguos, pueden ser interpretados mas como un testimonio de
reconocimiento de la autoridad del sefior, que como una contribucién al
sostenimiento de su casa. Sea como fuere, lo cierto es que estas obligaciones,
pese a su reducido peso especifico, venian a afiadirse a toda una amplia gama
de impuestos que gravitaban onerosamente sobre los campesinos.

Por otra parte, es preciso sefialar que tanto el humazgo, como la alfon-
sadera eran pagados por el comin de los vecinos de cada lugar a partir de las
percepciones obtenidas por la administracién local. Ello nos pone sobre la
pista de una cuarta entidad fiscal: la Hacienda local.

2.4. Fiscalidad local

La Hacienda del comin se nutria fundamentalmente del arrendamiento
de los bienes de propios y, en algin pueblo, de los réditos devengados por

(%) Lo contribuido en concepto de humazgo era: Carandia, 2,5 reales; Vargas, 6; Las Presillas, 6;
Hijas, 6; Corvera, 5; Prases-Cillero, 5; Borlefa-Salcedillo, 3; Quintana, 6; Villegar, 2; Castillo Pedroso, 5;
Esponzués, 5; San Vicente, 5; Resconorio, 2,5; Ontaneda, 2; Alceda, 5; y Entrambasmestas, 9. (Respuestas
Generales, Valle de Toranzo, respuesta nimero 2).

(10) El estudio de la vigesimosegunda de las Respuestas Generales en cada uno de los conce-
jos del valle pone de manifiesto la ausencia'de cargas sobre las casas, salvo el humazgo, que era uni-
versal, y la alfonsadera alli donde existiese.

(11) Los lugares donde se pagaba alfonsadera y la cantidad tributada (mitad trigo y mitad
maiz) eran: Borlefia-Salcedillo, 10 fanegas; Quintana, 8; Villegar, 4; Castillo Pedroso, 10; y Esponzués,
12. (Respuestas Generales, Valle de Toranzo, respuesta nimero 2).
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cién especial el municipio de Luena, que, por su especial ubicacién territo-
rial, colindante con el microcosmos pasiego y el norte de la provincia de
Burgos, participa, entre ot:2s elementos, de sus correspondientes medidas
agrarias.

En cuanto a la medicién de 4ridos y liquidos, ésta no solia realizarse a
través de la balanza por ser éste un instrumento tan complejo para la hu-
milde ciencia del campesino, como relativamente caro para su fragil eco-
nomia. Ello, unido a la desconfianza que el mencionado utensilio suscitaba en
las gentes sencillas por la facilidad con que puede adulterarse, favoreci6 el
empleo de diferentes recipientes, es decir, unidades de capacidad a la hora
de medir 4dridos y liquidos. Asi las cosas, en el caso del valle de Toranzo se
utilizaron las unidades de capacidad y, en menor medida, las de peso co-
rrespondientes a Castilla.

3.2. Una posible interpretacion: las medidas agrarias como mecanis-
mo de defensa del campesinado ’

Resulta obligado preguntarse por la razén de esta extrema complejidad
y diversidad de las unidades métricas coexistentes durante el periodo estu-
diado. En opinién de Witold Kula, tal diversidad de medidas —comun a casi
toda Europa— no era en el fondo sino un medio a través de cual los mis
poderosos podian consumar con mayor facilidad sus abusos sobre los
econémica y socialmente mis modestos (18). Visto bajo esta perspectiva,
las unidades métricas constituirian un instrumento al servicio de los mis fa-
vorecidos y en detrimento del campesinado. No obstante, a partir de re-
cientes investigaciones de Rafael Dominguez Martin sobre libros de taz-
mias (19), bien pudiera esbozarse una hipétesis alternativa y contrapuesta a
la indicada: la contemplacién de la diversidad y complejidad de los sistemas .
métricos utilizados en el mundo rural, al menos en el caso del norte de
Espaiia, como un recurso del que los campesinos se sirvieron durante siglos
para poder realizar ocultaciones en el momento de dar cuenta de sus pro-
ducciones a los distintos perceptores de rentas. Consistiria, por tanto, en un
mecanismo de autodefensa del campesinado frente a la presién fiscal, tanto
real, como eclesiastica, sefiorial o local. Légicamente, ¢l éxito del procedi-
miento radicaria en su complejidad y perpetuacién frente a cualquier iniciati-
va externa tendente a unificar la disparidad de medidas (20).

(18) KULA, W, op. cit,, pp. 22-29.

(19) DOMINGUEZ MARTIN, Rafael, Actividades comerciales y. transformaciones agrarias en
el corredor de Santander a Reinosa. Cambio y limitaciones estructurales, 1750-1850, Santander,
1988. (Memoria de licenciatura leida en la Universidad de Cantabria).

(20) De hecho, el autor del mencionado informe econémico de 1798, ademis de sehalar la
conveniencia de uniformar todas las unidades métricas, da razén de la existencia de un expediente

con esta solicitud desde el afo 1775, aunque se muestra pesimista sobre la consecucién de dicho
propésito. Véase M{ANSO BUSTILLOY}, J., op. cit, pp. 251 y 296 (nota 27).
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CUADRO 5

Ingresos de los concejos del valle de Toranzo

Por renta Por réditos
Lugares de propios * de censos Otros **
Carandia — — 150
Las Presillas 400 rs. — 100
Vargas 800 rs. —_ —
Hijas — — —
Corvera 590 rs. 53 rs. 3 mvs. —
Prases-Cillero 20 r1s. — —
Borlefia 60 r1s. 24 15, —
Quintana —_— — —
Villegar — — —
Castillo Pedroso 400 r1s. — —
Esponzués 100 rs. — —
San Vicente 740 rs. 360 rs. —
Ontaneda 340 1s. — —
Alceda 550 rs. 233 rs. —
Entrambasmestas 1.140 rs. — —
Resconorio 200 rs. — —

FUENTE: Catastro del Marqués de la Ensenada. Respuesias Generales. Valle de Toranzo.
Respuestas nams. 23, 24 y 29.

* Los propios arrendados eran tabernas en todos los lugares; otros propios arrendados
eran: carnicerfas (Corvera y San Vicente), mesones (San Vicente y Entrambasmestas) y
un prado (San Vicente).

* Corresponden a derechos percibidos por la venta de vino (Carandia) y por ventas diver-
sas en las romerias (Las Presillas).
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APENDICE. METROLOGIA

Principales unidades utilizadas en el valle de Toranzo (Cantabria).

A. Unidades de longitud.

1 Pie Castellano = 0,2786 mts.
3 Pies = 1 Vara castellana.

1 Vara castellana= 0,8359 mts.
2 Varas = 1 Braza castellana.

1 Braza castellana = 1,6718 mits.

B. Unidades de superficie.

1 Pie cuadrado castellano = 0,0776 m.2
1 Vara cuadrada castellana = 0,6987 m.?
1 Braza cuadrada castellana = 2,7949 m.?
1 Plaza (en la jurisdiccion de los Montes del Pas) = 268,5 m.?
2 Plazas = 1 Celemin castellano.
1 Celemin castellano = 537 m.?
12 Celemines = 1 Fanega castellana.
1 Fanega castellana = 6.444 m.?

En cuanto a Carros y Obreros de tierra pueden distinguirse varias zonas:

a) en Carandia, Las Presillas, Puente Viesgo-Aés y Corrobirceno y Vargas:

1 Carro de tierra = 256 varas cuadradas castellanas = 178,87 m.2

b) en Acereda, Alceda, Bircena, Borlefia y Salcedillo, Castillo Pedroso, Cor-
vera, Entrambasmestas, Esponzués, Hijas, Iruz, Ontaneda, Pando, Penilla,
Prases, Quintana, San Andrés y San Miguel (Luena), San Martin, Santiurde,
San Vicente, Vejoris, Villasevil y Villegar:

1 Carro de tierra = 108 varas cuadradas castellanas = 75,45 m.2
9 Carros = 1 Obrero.
1 Obrero = 679,1 m.2

¢) en Resconorio:

1 Carro de tierra = 126 varas cuadradas castellanas = 88,03 m.2
13,5 Carros = 1 Obrero.
1 Obrero = 1.188,4 m.2
























82 JOSE M. GARCIA-RUIZ - TEODORO LASANTA-MARTINEZ

ginar en un mismo espacio, ya que parten de objetivos y de sistemas com-
pletamente diferentes. Interesa que el recrio salga al coste mis barato posi-
ble, sin prisas para colocar el producto en el mercado, aspecto éste que se
consigue con la ganaderia extensiva; ademais el desplazamiento del ganado
durante el pastoreo mejora la calidad de la carne y mantiene a un nivel eleva-
do la productividad de los pastos. El engorde, por el contrario, ha de ser
rapido, pues va dirigido a un mercado préximo, muy fluctuante, con estabu-
lacién y alimentacién forzada. Que el recrio se haga en la montafia, es previ-
sible pues permite utilizar el gran potencial de biomasa pastable, que no
existe con la misma magnitud en la llanura; en esta Gtlima es de esperar que
tenga lugar el proceso de engorde, por su prox1m1dad al mercado y a los
centros distribuidores de piensos.

Aparte de abastecer de animales a las granjas de engorde, el sistema ex-
tensivo ofrece otras ventajas. En primer lugar, garantiza una mayor estabili-
dad del precio de la carne, a costos mis bajos que mediante intensificacién.
Y, en segundo lugar, permite el aprovechamiento integral de los recursos en
las llamadas dreas marginales, que de otra forma quedarian totalmente inutili- .
zadas; ese aprovechamiento las integra —siquiera sea débilmente— en el flu-
jo econémico general y evita una mayor dependencia de piensos proce-
dentes del exterior del pais, con el consiguiente ahorro de divisas.

Si los argumentos anteriores justifican la especializacién de la montafia
en general —exceptuando los ambientes mis himedos— hacia produc-
ciones extensivas, alin cabe afiadir otros que explican la reciente expansién
de esos sistemas en las llamadas montafias marginales. En ellas, tras la in-
tensisima despoblacién, existe una notable pérdida de iniciativas por parte
de los autéctonos, el monte puede explotarse en grandes extensiones, sin
problemas de cultivos dispersos, y los pastos suelen ser bastante baratos en
la medida en que corresponden a ambientes submediterrineos con pre-
dominio de matorral y ofrecen una imagen muy degradada.

De todos formas, queremos poner de relieve una cuestién que a veces
crea cierto confusionismo. Frecuentemente se afirma que la explotacién tra-
dicional de la montafia se ha apoyado en sistemas extensivos (FILLAT, 1984).
Eso es asi pero s6lo en parte. En muchas regiones la gestién tradicional no
era extensiva en su totalidad. Con una fuerte presion demogrifica se trataba
de obtener la mixima rentabilidad con la mixima inversién de trabajo posi-
ble; otra cosa es que la rentabilidad fuera baja a pesar del esfuerzo. Por otro
lado es impensable hablar de auténticos sistemas extensivos cuando las ex-
plotaciones tradicionales de la montafia se basaban muchas veces en
rebafios mindsculos y en reducidas superficies cultivadas. Los ciclos no se
podian forzar porque ni las técnicas ni el mercado lo hacian aconsejable. Lo
cierto es que —pese a que en los mejores lugares el hombre montano pro-
curd evitar el deterioro de los suelos y de la productividad— gran parte del
territorio presenta las huellas de una intervencién intensa, vinculada a una
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4 La ganaderia extensiva de moniaria requiere una proporcion ade-
cuada de recursos estacionales. En las montafias submediterrineas la ali-
mentacién del ganado "a diente" puede obtenerse con facilidad durante las
estaciones intermedias. En invierno puede haber situaciones adversas poco
duraderas, por innivacién, como sucede en el Prepirineo, pero sin duda no
es una estacién limite, como lo demuestra el que a esa zona se dirigiera el ga-
nado de los altos valles pirenaicos desde noviembre hasta mayo. En verano,
el cambio los problemas se plantean por agotamiento de recursos y parasi-
tosis, lo que quizds aconseje el desplazamiento a los pastos supraforestales
(VALDELVIRA & BALCELLS). Esta ultima alternativa se enfrenta a algunos
problemas en el caso de que se desee el cubrimiento con un semental de
raza pura, al formarse grandes rebafios de muy diferentes propietarios. Por
razones climiticas o por agotamiento de recursos después de un aprovecha-
miento continuado existe, pues, un periodo en el que el alimento escasea y
que se convierte en limitante para determinar el nimero de cabezas que es
posible sostener en el seno de la explotacién. Si se renuncia, por diversas ra-
zones, a la trashumancia, no cabe mis que una triple alternativa:

—Ajustar el tamafio del rebafio a las posibilidades alimentarias de la es-
tacién limite.

—Importar piensos desde el exterior para cubrir el déficit estacional.

—O disponer de campos cultivados con prados para almacenar una re-
serva alimentaria de cara al invierno o el verano.

La primera solucién es la menos conveniente desde todos los puntos de
vista, pues reduce notablemente la rentabilidad de la explotacién y desapro-
vecha gran parte de la produccién herbicea de las estaciones favorables. La
segunda representa una intensificacién desaconsejable por poco adaptada y
la dltima parece la mds adecuada porque es ficilmente controlable por los
ganaderos y porque se limita a forzar ligeramente la productividad local. En
la mayoria de fincas existen lugares idéneos —aunque generalmente muy
pequefios— para el cultivo, con una carga histérica que les hace potencial-
mente muy productivos. La conversién de muchas de esas parcelas en pra-
dos de diente es relativamente sencilla; basta a veces con sélo desbroces de
matorral e introduccién posterior del ganado para bloquear la colonizacién
por parte de lefiosas. En realidad, se trata de incentivar de forma seminatural
la produccién de hierba en aquellos lugares donde puede obtenerse
rdpidamente un gran incremento productivo, es decir, los mejores campos
abandonados de cada aldea o de cada finca. Con pequefias labores iniciales y
dejando actuar el ganado puede eliminarse el déficit estacional.

En este sentido, existen ya experiencias positivas en explotaciones pre-
pirenaicas. VALDEVIRA y BALCELLS (1986) sefialan que en una finca de
1.160 Ha. se han recuperado 68 Ha. convertidas ahora en pastizal y proce-
dentes de antiguos campos abandonados, y en otras 42 Ha. se han realizado
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como a veces se cree, en un pastoreo totalmente libre, en el que el pastor
—cuando lo hay-— es un mero observador o vigilante de las vacas. Aquel
debe dirigir el ganado para que el pasto de cada rincén de la finca se apro-
veche en el momento 6ptimo; para evitar que el ganado se concentre en los
sitios mejores, con pasto mis productivo y con topografia mis suave. De
otra forma la propia inercia del ganado mejoraria los sitios que, de hecho, ya
son buenos y dejarfa semiabandonadas extensas 4reas de la montafia, hasta
que fueran poco menos que impenetrables e inaprovechables. También la
ganaderia extensiva necesita, pues, de buenos pastores, capaces de organizar
el pastoreo y de dar sentido a cada una de las unidades paisajisticas del terri-
torio, y mis en montafia, donde la complejidad espacial crea un mosaico de
situaciones con una gran diversidad productiva. Como ya hemos sefialado, la
presencia de campos mejorados y dispersos en el interior de la finca debe
ayudar a la movilidad espontidnea del ganado y, de forma indirecta, al apro-
vechamiento de espacios marginales.

Las montafias marginales sélo pueden soportar una explotacién mitiga-
da, ligeramente forzada con cultivos forrajeros, aprovechando el flujo ener-
gético natural y con una simplificaciéon diferencial (MONTSERRAT, 1972) que
permita establecer toda una gama de situaciones. Asi, cabe hablar de la recu-
peracién y mejora de parte de los antiguos campos cultivados; desbroces
controlados con pequefios aclareos entre el matorral para permitir el incre-
mento de pasto y la frecuentacién por parte del ganado; construccién de
abrevaderos o balsas, equilibradamente dispuestos en el espacio para fo-
mentar el movimiento de los animales hacia determinados lugares; repobla-
ciones forestales con objetivos productores 'y conservadores, en areas
sometidas a erosién remontante o en las cabeceras de barrancos que tien-
den a concentrar la escorrentia; incluso no es irreal el fomento de pequefios
montes adehesados mediante especies autdéctonas (Quercus pyrenaica,
Quercus faginea, Quercus rotundifolia), pues reducen los riesgos erosivos y
crean suelos forestales bien estructurados, aumentando la produccién de
hierba y dando lugar a un paisaje mis organizado en unidades complejas y
por ello protectoras frente a la erosién y a la pérdida de nutrientes.

Una estrategia de este tipo requiere comprender las limitaciones del
territorio. Mds que en ningin otro tipo de espacio el planificador debe co-
nocer aqui los umbrales de permisividad en la explotacién, en funcién de las
pendientes, condiciones climiticas o capacidad de regeneracién y coloniza-
cién de la vegetacién. Son los limites los que permiten definir el tipo de
explotacion que puede soportar una region.

En la actualidad las montafias marginales guardan en el paisaje y en su
productividad las consecuencias de una utilizacién secular por parte del
hombre, con fuerte presién demogrifica en territorios muy propensos a la
desestabilizacidén. Esas montafias han pasado en un corto plazo de tiempo
de un sistema mixto agropecuario a otro en el que la ganaderia vacuna, me-
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SUMMARY

55 stool cultures from healthy zoo animals were studied 22. Edwardsie-
lla tarda strains wer isolated from sea-lion, pinguin and polar bear. This en-
terobacteria is considered a usual intestinal inhabitant at these animals. Sal-
monella spp. were not isolated.

It was verified the E. tarda wide sensibility to the antibiotics except
cloxacylin that was totally resistent and colistin, polimyxin B, erythromycin
and rifampycin where it was observed partial resistences.

By the moment, we have no notices about E. tarda it has been previ-
ously isolated in our country.
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Ecologia

Diferentes Hongos Ficomicetos han sido identificados en variados eco-
sistemas acuiaticos: cursos de agua, lagos, lagunas, pantanos, charcas, maris-
mas, arrozales, etc. abundando mis en las aguas 1énticas o estancadas que en
las 16ticas o corrientes, especialmente en el epilinmion o superficie, aunque
naturalmente la densidad micética se halla en consonancia con las pequefias
particulas que sobrenadan (granos de polen, hojas y tallos de vegetales,
plancton, exuvias y escamas de insectos, Crusticeos y Peces), con la com-
posicién de los detritus de los fondos (hojas, raices, vermes, saprofitos o
parisitos y caddveres o sus restos) y con las poblaciones saprofitas de hon-
gos en las primeras porciones de los aparatos digestivos de los Artrépodos
acudticos y sus larvas.

Por lo que se refiere al Aphanomices astaci, parece que pueden actuar
como portadores y vectores, ademds de los Artrépodos acuiticos, sus lar-
vas, los Peces y sus huevos, diferentes tipos de vermes e incluso ciertos Rep-
tiles, Aves y Mamiferos, asi como sus cadiveres y productos de descompos-
icién de los mismos. Por otra parte, el agente productor de la peste fingica
requiere un medio con una temperatura que oscila entre los 16-20° y un pH
dcido, por lo cual es mis frecuente en verano y comienzos del otofio.

. La contaminacién de las aguas tiene una influencia relativa sobre la bio-
logia del Aphanomices, ya que la formacién de zoosporas suele ser mas
abundante en zonas medianamente contaminadas, generalmente cercanas y
por encima de los vertimentos aunque los medios autréficos sean mis favo-
rables para el crecimiento que los meso u oligotréficos. La riqueza de las
aguas en metales pesados disminuyen las defensas de los animales frente al
hongo.

Por lo que se refiere a resistencia, el agente productor de la afanomico-
sis puede vivir en condiciones aerobias o anaerobias.

Segin UNESTAN y AJAXON el Aphanomices astaci no tolera las condi-
ciones del medio externo dada su condicién de parisito obligado que muere
casi al mismo tiempo que su hospedador, pero WESTMAN y SUMARI ase-
guran que el hongo puede sobrevivir y conservar su patogeneidad durante
varios afios con los cursos o masas de agua en los que no existan cangrejos,
como consecuencia de la formacién de esporas resistentes o de la simbiosis
con insectos y crusticeos; sin embargo no resiste las aguas marinas ni sala-

das.

Especies receptibles

Ademais de los portadores y vectores a los que ya se ha hecho referen-
cia anterior, muchos de los cuales pueden sucumbir bajo los efectos de la in-
festacién, dentro de los cangrejos de aguas continentales, son especialmente
sensibles las especies europeas Astacus o de "patas rojas" y Austropotamo-
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D.* Angela de Peredo y Barreda, en testamento otorgado el 23 de febrero de .
1748, constataba la deuda de su difunto esposo, D. Ignacio Guerra de la Vega, con
los vecinos de 1a villa de Rinscco, que era de 3.300 reales.

Los vecinos de Santiurde, en declaracion efectuada en 1752, manifestaban
que poseian un prado de 1 fanega en término de la villa de Rioseco, cuyo produc-
to se repartian por iguales partes.

En 1761 se seguia expediente de hidalguia a D. Manuel Siiz de Quevedo.

La composicion del diezmo de cereales a mediados del siglo XVIII en la vi-
lla de Rioseco era de 229,8 celemines castellanos de trigo (68%) y 108 celemines
de maiz (32%), seglin nos presenta D. Rafael Dominguez Martin,

Evolucion de los diezmos de trigo y habas de Rioseco
Cinco Villas (medias decenales en celemines castellanos)

PERIODO | TRIGO INDICE HABAS INDICE b INDICE
1741-50 2297 ¢ 100,0 1974 ¢ 100,0 4271 100,0
1751-60 194,1 84,5 202,2 102,4 396,3 92,8
1761-70 188,5 82,1 131,5 6,6 320,0 74,9
1771-80 1813 b 789 152,1 b 77,0 3334 78,1
1781-90 180,0 f 78,4 1736 f 879 353,6 828
1791-00 161,2 70,1 162,5 823 323,7 75,8
1801-10 137,6 ¢ 59,9 787 ¢ 399 216,3 50,6

b: datos sblo para 8 afios
¢ datos s6lo para 7 afios
f. datos sblo para 4 afios

Fuente: ADS, Tazmias, 5520. Para ]a correcta interpretacién de este cuadro, hay que
tener en cuenta que no se ha podido conocer la evolucién del diezmo de maiz, con
toda seguridad creciente, pero a tenor de la fuente y del libro de Fabrica (5517 y
5518), es imposible cuantificar el volumen de este producto, del que se pagaba la
primicia. En cualquier caso, a partir de 1798, comienzan a registrarse en las tazmias
apreciables cantidades de maiz, que para la década de 1801-10 suponen una media
de 132 celemines, por lo que la produccién total no debié descender tanto, a la
vista de la evolucién de las tazmias de Somballe, donde el maiz no tuvo ninguna re-
levancia y la produccién logré sostenerse a lo largo de la segunda mitad del XVIII.

RAFAEL DOMINGUEZ MARTIN: Actividades Comerciales y Transformaciones Agra-
rias en Cantabria, 1750-1850.
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RIOSECO EN 1752 .

El interrogatorio para la operacién de tnica contribucidn, establecido por
Real Decreto de 10 de octubre de 1749, y realizado por iniciativa del ministro de
Hacienda del monarca Fernando VI, don Zendén de Somodevilla y Bengoechea,
marqués de la Ensenada (nacido en Alesanco, Logroiio, el 2 de junio de 1702 y
fallecido en Medina del Campo, Valladolid, el 2 de diciembre de 1781), tuvo lu-
gar en Rioseco el dia 21 de agosto de 1752 y lo llevé a cabo D. Juan Antonio de
Giiemes Ceballos, corregidor, capitin a guerra y subdelegado por la Real Junta de
Unica Contribucién en la villa de Reinosa y su partido.

Reunidos los vecinos de la villa de Rioseco en concejo abierto el dia 17 de
agosto de 1752, eligieron sus representantes para responder a las preguntas del ci-
tado interrogatorio. Asistian, ademais, las autoridades civiles y eclesidstica, Fran-
cisco Ruiz de Rebolledo, alcalde ordinario, Juan de las Cuevas Quevedo, regidor,
y D. Juan Gutiérrez de Ceballos, cura pirroco. Los representantes elegidos fueron
Felipe Fernindez de los Rios, Juan Fernindez de Quevedo y Juan de Villegas.
Como perito agrimensor nombrado por parte de S. M. asistia D. Manuel de Villa-
nueva.

"Era Rioseco una villa de Sefiorio de la Hermandad de Cinco Villas, pertene-
ciente a la Merindad de Campb6o, en el partido de Reinosa. Desde hacia siglos
dependia Rioseco, en materia religiosa, del Arzobispo de Burgos. La autoridad lo-
cal era un Alcalde Ordinario, empleo enajenado por la Corona, y que era de pre-
sentaciéon del Sefor de la Villa.

Limitaba por levante por la- también villa de Pesquera, por poniente por el
lugar de Aradillos, por el norte por el valle de Igufia y por el sur por el lugar de
Santiurde.

El sefiorio de la villa de Rioseco pertenecia a D. Francisco Javier de Ceba-
llos Guerra, vecino del lugar de San Felices, en el valle de Buelna, que lo poseia
_por via hereditaria y que habia sido comprado a S. M. el rey Felipe IV, el dia 9 de
septiembre de 1658, por D. Fernando Guerra de la Vega, vecino de la entonces
villa de Santander. Dicho sefiorio le producia unos ingresos de 400 maravedis
por derechos de pastos que se cobraban a los ganados forasteros, por lo general
todos 'los afios. Los impuestos, no obstante, se abonaban a S. M., y las alcabalas
eran propias de D. Lorenzo Fernindez Fontecha, vecino de la villa de Reinosa,
quien las percibia en virtud de Real Venta efectuada por S. M. el rey Felipe III
a D. Juan Fernindez de Quevedo Isla, en 1629, Hay, evidentemente, un reiterado
error, pues Felipe III habia fallecido el dia 31 de marzo de 1621 y en esa fecha
reinaba ya su hijo Felipe IV.

La villa era pobre y de corto vecindario, sin trifico ni comercio 1til y estaba
bastante cargada en las contribuciones, si bien no pagaba el Servicio Real por ser
sus vecinos del estado noble. Tenia 30 vecinos que habitaban en las 37 casas ha-
bitables, existiendo ademis una en ruinas e inhabitable.

La practica del cultivo era de afio y vez, alternando trigo y habas, no tenien-
do vifias ni hortalizas, siendo las tierras de secano, produciendo una Gnica cose-
cha al afio.
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ORDENANZAS DE RIOSECO*

Las Ordenanzas de la viila de Rioseco se acordaron a mediados del siglo
XVIII, Un incendio ocurrido en 1765 destruyd el archivo de la villa, y con él tam-
bién las ordenanzas por las que se habia regido hasta entonces. No ha sido el
Gnico caso de archivo destruido en nuestra region, pues recordemos los sufridos
por los de Beranga y Reinosa en este siglo. Estas Ordenanzas constan de 50
capitulos y se acordaron en Concejo piblico el dia 12 de mayo de 1772 y fueron
publicadas el 13 de enero de 1773. El documento conservado es una copia reali-
zada por el secretario del Ayuntamiento Constitucional de la villa de Rioseco en
12 de diciembre de 1856.

ORGANIZACION DEL CONCEJO

No refieren como se elegian los oficios en la villa, pero si hacen referencia
a otros aspectos, como la convocatoria a concejo, el acudir desarmados o el no
decir palabras injuriosas. La convocatoria se hacia repicando a concejo, si bien
también podian ser savedores que el Concejo se ba de ajuntar, lo que se hacia
en el sitio acostumbrado. Se prohibia acudir a concejo con armas ofensivas. Asi-
mismo se establecia que no se desmintieran, y el no pronunciar descortesias feas
o injuriosas estando reunidos en concejo.

D. Agustin Rodriguez Fernandez analiza el acta de eleccidon de oficios de 9
de enero de 1776, explicando que el ayuntamiento estaba presidido por un "al-
calde ordinario", estando constituido por los oficiales siguientes: un "regidor", un
"procurador sindico general", un "depositario de propios y arbitrios", un "mi-
nistro alguacil" y un "escribano de ayuntamiento". El alcalde era de presentacion
al Senor de la villa, al que se solicitaba su confirmacidén, asi como también la del
resto de los elegidos en concejo abierto.

Las decisiones que afectaban al comin de vecinos se llevaban a efecto en
concejo abierto, sistema tradicional asimismo en otros lugares de Campdo.

LA VECINDAD

Estas ordenanzas no establecen la forma de adquirir, conservar o perder la
vecindad. Es un aspecto que no recogen, si bien utilizan abundantemente la refe-
rencia a obligaciones de "vecino" o "vecinos", incluyendo menciones de mora-
dores, estantes, habitantes. Hay que suponer que el concepto de vecino también
era importante en Rioseco.

LA GANADERIA

Ciertamente, estas ordenanzas se ocupan sobre todo de los problemas gana-
deros. De ahi puede deducirse que la ganaderia tenia una destacada participacidén
en la economia vecinal.

* Entresacadas del manuscrito Ordenanzas de varios ayuntamientos y concejos de la provin-
cia de Santander, Coleccién E. de la Pedraja, que se conserva en la Biblioteca Menéndez Pelayo de
Santander, Seccién de Fondos Modernos (Ms. 432).
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personas forasteras, sin antes haber consultado con los Regidores. También los
vecinos habian de pedir licencia para cortar robles en los montes de la villa, tal
como establecia la Real Instruccién y la ordenanza de montes.

Suponemos que la prohibicién de sacar lumbre de noche y de dia tenga re-
lacién con la conservaciéon de los montes.

PROPIOS DEL CONCEJO

La ocupacion de tierras por los vecinos de forma gratuita ha sido una de las
causas de la disminucién del patrimonio concejil. Se establecia que quienes ocu-
paren ejidos del Concejo habian de comunicarlo a los Regidores en el plazo de
seis dias, para que el Concejo y Regidores decidieren sobre ello.

Los vecinos que arrendaren rentas del Concejo habian de dar fianza a satis-
faccién de los Regidores.

No se permitia hechar a pacer bueyes, vacas, ni otros ganados dentro de las
concias de tierras y prados del concejo. Se permitia, no obstante, que yendo a
arar los soltase en cosa suya y no hicieren dafio de dia en las heredades.

PRADO DE CONCEJO

El capitulo 13 parece referirse a esta prictica, si bien no se precisa cémo se
efectuaba. La praderia habia de segarse para el dia de Nuestra Sefiora de Septiem-
bre y cualquier vecino o forastero, que tuviere alli prados, podia con posteriori-
dad a esa fecha segar los prados que no hubieran sido segados.

La hierba habia que sacarla cada vecino por donde tuviere su camino y
menor davio biciere.

LINDEROS Y CERRADURAS

Estas ordenanzas no contienen referencia directa sobre la "derrota", pero su
preocupacion por los cierres de fincas estd, sin duda, unida a la prictica de esta
costumbre.

Los prados habian de cerrarse para el primer dia de marzo, incluyendo en
esa obligacidén a vecinos y forasteros, haciéndose especial advertencia a estos
dltimos. Se hacia particular referencia a la praderia de Las Quintanas.

Las personas que teniendo heredades en el término fueran forasteras (veci-
nos de fuera parie), habian de ir a cerrar dichas heredades y portilleras, y si no
lo hicieren podian mandarlos cerrar los Regidores a costa de los dichos foraste-
ros.

Asimismo se obligaba a cerrar las tierras y barbechos de la Mier, desde el
dia 1 de octubre de cada ano. Esta obligacién se hace extensiva, en otro capitulo,
a las propiedades que estuvieran fuera de la Mier: tierras, prados, huertos y cual-
quier otra heredad y praderia.

Se mandaba que los vecinos cerrasen las porteras, para que no siguiera
dano en heredades o prados de algan otro vecino.

CAMINOS

~ Los vecinos que tuvieren que abonar sus prados habian de ir por su camino
derecho. Se repite esta obligacién, afiadiendo por donde tiene uso y Costumbre
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advirtiéndose que, estando pastor de recado con ellas, si el lobo cogiere alguna
oveja habifa de perderla su amo. Pero, no siendo el pastor de recado, habia de
pagar los menoscabos. Los corderos primales habian de enviarse a la vez de las
ovejas desde el dia 15 de mayo en adelante, y habia de guardarse por ellos como
por las madres.

Las mismas condiciones que para la vez de ovejas se ordenaban para la vez
de cabras.

La vez de los cerdos también debia de guardarse durante todo el afio por
pastor de recado. Esta vez debia de salir después que lo hubieran hecho los gana-
dos mayores. Si allegase el lobo, el tal pastor habia de responder ante el amo. No
habfa de guardarse vez por la cerda parida ni por las crias en mes y medio si-
guiente al parto. Para tener derecho a esa exencibén, habia de avisarse al Regidor
el dia del parto de la cerda. Se prohibia castrar y vender cerdos sin dar parte a
los Regidores.

OBLIGACIONES RELIGIOSAS

Se obligaba a quien estuviere el sibado por la noche en la villa, que no pu-
diera abandonarla hasta después de dicha la misa mayor, salvo si lo hiciese para
acudir a bodas, bautizos, entierros o misas nuevas.

No mediando legitima causa, los vecinos que estuvieren los dias festivos de
guardar en la villa, habian de ir a misa.

La prohibicién de jurar y blasfemar afectaba a vecinos, estantes, habitantes y
moradores.

En el tiempo de las rogativas y letanias todos los vecinos habian de asistir
desde el principio hasta que hubiere terminado la misa. Si algin vecino no estu-
viere en la casa o tuviere causa legitima para no acudir, habia de asistir la perso-
na mayor de la casa.

SANCIONES Y PENAS

Pricticamente casi todas las infracciones se sancionaban con pena pecu-
niaria de sesenta maravedis para el concejo. Existen no obstante algunas excep-
ciones.

El reparto de la sancién por salir de la villa antes de que finalice la misa do-
minical, se hace entre la fibrica de la Iglesia parroquial y el Concejo.

La falta de comunicacién en el plazo previsto, secis dias, de la ocupacién de
ejido de concejo se castigaba con multa de 500 maravedis.

El incumplimiento de la obligacion de acudir a las letanias se sancionaba
con sesenta maravedis para la Iglesia del Apdstol San Andrés, patrdon de la villa,

—penas en especie
La falta de asistencia a misa en dia festivo de guardar se penaliza con media
libra de cera para la Iglesia y luminaria del Santisimo.

Estas ordenanzas no recogen ninguna sancién con prenda, como suele ser
habitual en otras de la zona.
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Capitulo 12. Que no Saquen Lumbre de Noche ni de dia.

Otro si ordenamos y mandamos, que nin Vecino estantes ni moradores de
esta Villa no saquen Lumbre de Noche ni de dia Sino ha buen recado ahora ni en
tiempo alguno So pena desesenta maravedis para el Concejo.

Capitulo 13. Sobre la Praderia de la Sierra de Ablein.

Otro Si ordenamos y mandamos que la Praderia dela Sierra de Ableirl Se
guarde desde el dia deS. Jorge, hasta el dia de N.* Sra. de Septiembre, en Cada un
afo y se siegue para el dicho dia de N.2 S.* y el que para aquel dia no lo Segare
dicha Yerva que cualquier Vecino 6 forastero que tenga alli Prados, los haya de
menos y dicha Pradera se ade Guarda en dicho tiempo Sin Cerradura sopena de
sesenta maravedis para el Concejo, y ademas ade pagar el dafio el que le hiciere.

Capitulo 14. Que trata Sovre Cerrar los Prados de lafuente
del Dueso hasta Pandomer.

Otro Si ordenamos y mandamos que de aqui en adelante y siempre jamas
los Vecinos que Son y en adelante serin que Cada uno Cierre sus Prados para el
primer dia del mes de Marzo, en Cada un afio principiando a Cerrar dichos Pra-
dos desde la fuente del Dueso hasta Pandomer y se advierte que si algun foraste-
ro tubiere Prados en la redondez de dichos Sitios Sefialados los den Cerrados
para dicho dia lo que egecutaran tanto los forasteros como los Vecinos dandolos
Vien Cerrados Sopena de sesenta maravedis para el Concejo, los que al Contra-
rio hicieren, lo que egecutaran los Regidores.

Capitulo 15. Quese Cierve la Pradera delas Quintanas.

Otro Si Mandamos que la Praderia delas Quintanas Se Cierre desde la
Fuente del Es Cajo Guerta de arriba la trecha Cerradizo, hasta Montecio Sopena
de Sesenta maravedis y esta pena la egecuten los Regidores.

Capitulo 16. trata Sobre Sacar la Yerba delos Prados.

otro si ordenamos y mandamos que Cualquiera Vecino de esta mencionada
Villa que fuere entiempo Cargado 4 por Yerva con sus Bueyes, y Carros, que
Cada uno Vaya por donde tiene Su Camino y menor dafio hiciere y no por otra
parte ninguna y en cuanto 4 la Carreteras a Costumbradas para Sacar dicha Yerva
que el que tubiere seto 6 portera lo ponga Vien reparado para que el que salga
con su Carro, le Torne 4 Cerrar como no Se havra Sopena de sesenta maravedis

para el Concejo el que al contrario hiciere.

Capitulo 17. Que trata en razon delos que no son Vecinos
Cierren Sus heredades.

Otro si ordenamos y mamadamos para ahora y para Siempre jamas que
Cualquiera Vecino de fuera parte que al presente tiene 6 tener pueda en adelante
heredades en el término de esta Villa, que vengan a Cerrar las dichas heredadds
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Capitulo 23. Traia Sobre iraer Leria y Arena Por los Prados.

Otro Si ordenamos y Mandamos para ahora y para Siempre jamas, que
Cualquiera Vecino 6 Vecinos de esta Villa puedan traer Lefia basneando por los
Prados guardando los Senderos A Costumbrado y tambien arena para hacer Ca-
sas segun se ha usado y lo tienen de Costumbre sopena desesenta maravedis y
que la egecuten los Regidores al que al Contrario hiciere.

Capitulo 24. Trata Sobre la Pastiza para las Labranzas.

Otro Si ordenamos y mandamos, para haora y para Siempre jamas que
Cualquiera Vecino 6 Vecinos de esta Villa que en Cuanto 4 la Boeriza y Pastiza
para la Vez de Bueyes, delos Vecinos de ella, que es delas Guertas de Lacia, hasta
los Hoyos dela Gandara y desde estos 4 la Cambera dela Panda, Vajando ala
Fuente Lacia 4 confinar con dichas Guertas. Todo lo cual hasi badeclarado, lo he-
mos tenido y Tenemos por Pastiza nos y nuestros hantecesores, y mandamos que
ningun Vecino ni moradores que ahora Son y serin de aqui en adelante en esta
dicha Villa de Rioseco no sean osados 4 meter ningunos Ganados Mayores ni
menores en la dicha Pastiza sino fueren Bueyes que sean duendos dela labor desu
Casa, como, és Arar, Tescorar, y Carretiar, y esto Se entiende que Cualquiera Ve-
cino 6 Vecinos de esta Villa que ahora son y seran en adelante puedan meter
hasta 6cho Bueyes en la Pastiza con tal que Sean Bueyes suyos y de su Casa yse
advierte que Cualquier Vecino 6 Vecinos que entrasen algunos Nobillos en los
ocho comprendidos, los hayan de Domar y continuar a sus lavores de Tres afios
y medio. Otro Si Si algun Vecino no tubiere mas que un par de Bueyes duendos
para sus lavores que este tal pueda meter un par deVacas con tal quesean conti-
nuas en sus labores y Si no las heche fuera Sopena desesenta maravedis por Cada
una Vez, v que la egecuten los Regidores para el Concejo.

Capitulo 25. trata Sobre que nose traiga Lefia Por los Prados.

otro Si ordenamos y mandamos que ningun Vecino & Vecinos de esta dicha
Villa ni otra persona alguna no traigan lefia arrastrando por los Prados en tiem-
po Cargado sopena de sensenta maravedis para el Concejo y esta pena la egecu-
ten los Regidores.

Capitulo 26. Sobre vever los Ganados de esta Villa.

Otro Si ordenamos y mandamos para ahora y para siempre jamas, que en-
tiempo de Inbierno que esten los Ganados en Casa, y no fueren 4 pacer que nin-
gun Vecino heche sus Ganados mayores ni menores 4 Bever 4la Balsa, y que nin-
guna muger ni otra persona en tiempo alguno no laben de la Trecha arriba
sopena desesenta maravedis para el Concejo y que la egecuten los Regidores.

Capitulo 27. Sobre poner escaleras en los Caminos Peoniles.

otro si ordenamos y mandamos que Cualquiera heredero 6 herederos que

en esta dicho Termino tubiere Camino peonil para.la Gente para ir a Sallar 6
traer Agua y otras cosas para servicio del Comun pongan enlos portillos escale-
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guarden por ellos como por los Bueyes de labranza, imbiando Pastor de recado
6 Vecino de Concejo sopena de ser responsables delos dafios y de sesenta ma-
ravedis para el concejo, y esta pena la egecuten los Regidores.

‘Capftulo 49. Trata Sobre los Corderos.

otro si ordenamos y mandamos quelos Vecinos que ahora Son y en ade-
lante fueren de esta dicha Villa de Rioseco que los Corderos primales los hechen
ala Vez delas Obejas desde el dia quince de Mayo, en adelante y guarden por
ellos como por las Madres, imbiando Pastor de recado sopena de sesenta mara-
vedis y la egecuten los Regidores para el Concejo.

Capitulo 50. que trata Sobre Segar Yerva en la Mier.

Otro si ordenamos y mandamos que ningun Vecino sea osado de entrar
asegar Yerva en tiempo Cargado en la Mier sino es que sea entrando y saliendo
por Cosa Suya sin hacer dafio alos Panes sopena desesenta maravedis y la egecu-
ten los Regidores para el Concejo.

Y en esta Conformidad Nosotros D. Felipe Fernandez delos Rios, y D. Fran-
cisco Saiz de Cueto (?) Vecinos de esta Villa y que por la Justicia, Regimiento y
Vecinos de ella hemos sido nombrados para hacer y formar estas ordenanzas, las
presentamos con juramento que hacemos en forma de haverlas egecutado segun
Dios Nuestro Sefior no ha dado 4 entender y con el mayor deseo de que sean
para vien y utilidad, de esta Villa y sus Vecinos lo firmamos en Rioseco 4 doce de
Mayo de mil Setecientos Setenta y dos. Felipe Fernandez delos Rios. Francisco
Saiz de Cueto.

Publicacion en Concejo. En la Villa Rioseco a trece dias de mes de henero
de mil setecientos setenta y tres apresencia del Sefior Alcalde Don Juan Fernan-
dez de Quevedo quijano allandose juntos todos los demas vecinos en el sitio de
Costumbre y Confesando Como Confiesan Ser la mayor parte: yo el Escribano
Publique e hize notorias las Presentes ordenanzas y enterados digeron que las
aprueban y consienten en toda forma y quieren se guarde Cumplan y oserben
Como en ellas se Contiene en todos sus Capitulos Segun espresa y vajo las Penas
ynpuestas en ellos y lo firmo el Sefior Alcalde los demas de Ayuntamiento y Ve-
cinos. Ante mi Ramon de Pinedo.

Es copia que concuerda 4la letra con su original vy alos efectos que Se Re-
fiere con-el Visto Bueno del Sefior Alcalde y sellado con el de la Corporacion
Municipal firmo la presente en Rioseco 4 doce dias del mes de Diciembre de mil
ochocientos Cincuenta y Seis.

Manuel Robles
Vto. B.2
Ramén Saiz
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lanzan unos 12.000 productos cada afio, con una supervivencia aproximada
de unos 300 productos (un 4%) al cabo de un afio.

Referente al importante tema de las expectativas del consumidor mo-
derno hacia las nuevas especialidades a base de leche, estas fueron: Valor
por dinero, mis comodidad, cerca "del fabricado en casa", disfrute, placer,
sabor destacado, frescura, nutritivo y menos calorias.

Seguidamente, el prestigioso especialista en leches fermentadas, cono-
cido mundialmente por sus publicaciones sobre este tema, Prof. Dr. Jo-
seph A. Kurmann, del Instituto Agricola de Grangeneuve-Fribourg (Suiza),
diserté sobre "Fundamentos de las ventajas nutricionales de los nuevos pro-
ductos licteos fermentados para una mayor aceptacién por el consumidor",

En su amplia y documentadisima conferencia el Prof. Kurmann, entre
otras cosas, dijo lo siguiente.

El consumidor del afio 2000 busca elaborados alimenticios sanos, diges-
tivos, frescos y deliciosos. En el afio 2000 habri una reestructuracién de co-
midas y aumento de la demanda de alimentos listos para comer y alimentos
para mantenerse en forma. El producto alimenticio del afio 2000 debe man-
tener la salud, la buena forma, y al mismo tiempo ofrecer un placer al consu-
mirlo (alta calidad gustativa). Los productos licteos complementan en nu-
trientes indispensables a otros alimentos ingeridos, quedando como una
gran fuente de salud para nuestra poblacién. La biotecnologia se transfor--
mari en la tecnologia clave del perfeccionamiento de productos existentes y
del desarrollo de productos licteos 2000. Actualmente: Seleccién de cultivos
microbianos segin sus propiedades biotecnolégicas. En el futuro: Se afiadird
a la seleccién segin sus propiedades sanitarias beneficiosas (las acciones
metabdlicas beneficiosas sobre la digestién y la absorcién de nutrientes y las
interacciones beneficiosas con la flora microbiana del tubo digestivo).

A continuacién se present6 a los asistentes un nuevo concepto de pro-’
ducto elaborado a partir de queso fresco, que fue degustado, habriéndose
una discusién sobre el mismo. La presentacién del producto fue acom-
pafiada de la férmula y del proceso de fabricacién.

Al final de esta primera jornada los asistentes fueron obsequiados con
una cena en el Restaurante del Gran Casino del Sardinero.

La segunda Jornada comenzé con una conferencia del Dr. Robert Riz-
zotti, Director de Aplicaciones Alimentarias del Laboratorio de Investiga-
cién de la Sociedad Sanofi Bio-Industries en Baupte-Carentan (Francia), so-
bre el tema "Agentes de textura y sus posibilidades de aplicacién en el
sector lacteo". '

El conferenciante expuso de una forma muy didéctica la manera en que
los hidrocoloides intervienen como agentes de textura. En disolucién, tienen
tendencia, si su estructura lo permite, a organizarse en disposiciones mas o
menos regulares. De estos tipos de organizacién dependen sus propiedades
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miento, bloquedndose asi el desarrollo de los fermentos. El empleo de hi-
drocoloides en estos productos tiene generalmente los siguientes fines:

—Reforzar o volver a dar una determinada consistencia.
—Reducir l1a sinéresis.

- —Permitir efectuar tratamientos térmicos, en el caso de productos de
larga conservacién.

Los estabilizadores, en la elaboracién de productos licteos acidos,
pueden incorporarse antes o después de la fermentacién. Es indispensable
que el pH de la bebida (pH 4-4,2) sea inferior al pH de la caseina (4,6), zona
particularmente sensible. Si el pH de la bebida es cercano al de 4,6, la bebi-
da seri inestable.

Después de exponer los estabilizantes mis adecuados en cada caso y la
forma de su aplicacién, present una serie de muestras de nuevos productos
y derivados licteos dcidos, especialmente preparadas para este fin, que fue-
ron degustadas por los asistentes, discutiéndose sus propiedades organolép-
ticas y sus caracteristicas. De cada uno de los productos presentados se dio
formulacién completa y proceso detallado de elaboracién.

Como colofén de esta segunda jornada los asistentes se trasladaron al
centro de la ciudad, a la Plaza Porticada, donde en la Sala de exposiciones de
la Cimara de Comercio de Santander se procedi6 a la inauguracién de la Ex-
posicién "La Gastronomia de los productos licteos" con la asistencia de au-
toridades, Presidente y Consejo en pleno de la Cimara de Comercio, Vicer-
rector de la Universidad, Presidente de la Asociacién Nacional de Quimicos,
etc.

Esta exposicién fue realizada por la organizacién de las Jornadas, y con
motivo de éstas, especialmente para sensibilizar a la poblacién sobre las di-
versas formas de consumo de los productos licteos y sus cualidades gas-
tronémicas.

La exposicién comprendia principalmente: Coleccién de etiquetas de
quesos (Tirosemiofilia); formas de presentacién del queso en la mesa (quese-
ras, platos, apliques) para hacer mis atractivo su consumo; coleccién de
pafiuelos con motivos queseros ; €l mundo de los laticinios (carteles, cua-
dros, grabados, embalajes y presentaciones atractivas); coleccién de piezas
cerdmicas (el arte cerimico se ha inspirado en temas licteos); coleccién de
vacas de porcelana y cerdmica de distintas razas; arte cisorio aplicado a los
laticinios (coleccién de cuchillos); envases antiguos y modernos de los pro-
ductos lacteos, etc.

Después de visitada la exposicién, se trasladaron los asistentes a las jor-
nadas y autoridades invitadas a los salones de la Cimara de Comercio, donde
el Restaurante Zacarias de Santander sirvié una seleccién de quesos regio-
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LAS DELICIAS DE LA MESA

Nadie ignora que hay un grupo de sefioras y caballeros que estdn llevan-
do a cabo una lucha pertinaz y tesonera para convencernos de que deleitarse
comiendo es algo desastrosamente destructor y peligroso. Son esas gentes
que jam4s llegardn a apreciar aquella célebre frase de Sir Winston Churchill:
"Yo, en lo que se refiere a beber, comer y fumar, no tengo dudas: me gusta
lo mejor". Estoy en completo acuerdo con el "premier" britinico que siem-
pre demostré ser un "bon vivant', que no se privaba de nada y no se preo-
cupaba de "guardar" lineas ni zarandajas por el estilo. Cuando Augusto Esco-
ffier desarrollé su exquisito arte culinario en Londres, el goloso hombre de
Estado fue asiduo comensal del cocinero méis galardonado de todos los tiem-
pos, el Rey de los Cocineros y Cocinero de Reyes, que conocia perfecta-
mente el apetito y los gustos de don Winston vy, le ofrecia mends como el
que abajo transcribo del libro "Auguste Escoffier, Souvenirs inédits" (Edit.
Jeanne Laffite, Marseille, 1985) meni ofrecido a Sir Winston Churchill, en su
residencia particular de Londres, en 1898: "Melén de Cantaloup, acom-
pafiado de vino de Frontignan. Consomé Gladiador al jugo de tomate. Palitos
de queso. Trucha asalmonada con crema de cangrejos. Nueces de patata con
mantequilla fundida. Silla de cordero de Behague, salsa Soubise. Judias nuevas
con finas hierbas. Pechugas de pollo en gelatina Primaveral. Punch a la roma-
na. Pato de Rouen en Bigarada (salsa de naranjas amargas). Corazones de le-
chuga a la naranja. Esparragos de Argenteuil. Melocotones a la Emperatriz
Eugenia. Delicias al caramelo. Café estilo oriental. Grande Fine Champagne.
Vinos: Stamberger, Chateau Laffite 1846, Veuve Clicqcuot reserva especial,
Chateau Yqem. Cigarros habanos cosecha personal”.

Sir Winston, era cliente asiduo de "La Tour d’Argent", "Le Grand Ve-
four", "Chez Maxim’s" y del restaurante "Le Crillon", en plena place de la
Concorde. Gran conocedor de vinos, era cliente muy apreciado de la familia
Rotchild, que le servia sus muy correctos "crus", en envios especiales de
Burdeos a Londres. Imagino que en esta controvertida y desesperante lucha
entre "normales" y "lights", su sentido de la estrategia encontraria férmulas
ideales para combatir al peligroso y moralista enemigo. Esos perturbadores
de estémagos sanos y cabezas privilegiadas sin "comandos" al servicio de
esas compactas bandas de prohibidores de tabaco, compinches de las so-
ciedades antialcohdlicas y decididos defensores de la macrobidtica y demas
peligrosas sectas exterminadoras del buen humor y la "joie de vivre". Los
que continuamos rindiendo culto a Apicio, Archestrato y otros benefactores
de la sociedad, debemos convertirnos en una pifia y luchar con denuedo e
intensidad contra esos delincuentes que, con consecuencia y sin escripulos,
quieren eliminar las Delicias de la mesa, del lecho e incluso de la vista, ya que
si por ellos fuera, los seres humanos seriamos filiformes, raquiticos y cada-
véricos. Lo mismo les sucederia a ellas que sin remedio se verian desprovis-
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ANDONI DIAZ URRUTIA

Es uno de los mis populares cocineros "amateurs" de Vizcaya. Nacido
en Bilbao hace 31 afios, trabaja en la actualidad en el Departamento Extranje-
ro de Cdja Laboral Popular.

Para €l la cocina y el mundo de la gastronomia es su "hobby", 1o que le
ha llevado a fundar y ser presidente de la Sociedad Gastronémica Sorgifiak
en la localidad vizcaina de Basauri. El marmitako, el sukalki o guiso de came,
y sobre todo, los bacalaos, tanto al "pil-pil" como a la "vizcaina", son platos
que realiza con exquisita maestria.

Recientemente obtuvo el titulo de campedn de Euskadi de bacalao a la
vizcaina entre sesenta cocineros en Basauri. También ha quedado campeén
de bacalao al pil-pil en los concursos de Mondragén y Sopelana, contando
con numerosos trofeos.

En estas Jornadas Gastronémicas de Laredo nos deleitard con un autén-
tico bacalao a la vizcaina elaborado a base de pimientos choriceros, aportan-
do asi la sabidurfa culinaria a este veterano certamen.

- José GARZON SAEZ.

CARTA DE PLATOS

JUEVES, 1 de diciembre:
: Mariscos en ensalada
Golayo con patatas y almejas
Revuelto de jamén y pimientos
Dorada a la sal
Quesos artesanos
Jalea guriezana
Tarta Garmillas con salsa de raspanos

Restaurante RISCO. Laredo.

VIERNES, 2 de diciembre:
Lengua escarlata
Sesos de cordero rebozados
Mollejas salteadas
Perdiz estofada
Queso de Burgos
Postres castellanos
Espuma de orujo

Restaurante OJEDA. Burgos.
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MIERCOLES, 7 de diciembre:

Salazén con frutas de temporada
Bocaditos de pimientos
Caricos de Guriezo con jibién
Cabracho a la antigua
Quesos de Cantabria
Merengue relleno de frutas
Flameado al orujo de Liébana

Restauranté RISCO. Laredo.

JUEVES, 8 de diciembre:

En el dia:
Platos seleccionados de las jornadas
En la noche:

Cena especial y entrega de distinciones
y "Z de ORO" a la gastronomia.
Actuaciones de personajes tipicos
y ochote "Los Templarios" de Castro.

FIRMAS COLABORADORAS:

Bodegas Corral, D. Jacobo - Bodegas Torres, Penedés - Bodegas Irache, Navarra - Bo-
degas Uve Conde Cigales - Bodegas Olarra, Bodegas Ramén Bilbao, Vinicola Navarra "Las
Campanas" -Bodegas Vifia Paterna - Cafés El Dromedario, Cantabria.

CASA OJEDA

.Casa Ojeda acaba de celebrar su 75 aniversario. Ojeda, en Burgos es algo
mdis que una empresa gastrondémica burgalesa, algo mis que un complejo
hostelero y algo mis que una tradicién en la gastronomia tipicamente caste-
llana de la capital de Castilla la Vieja; Ojeda es una auténtica institucién a ori-
llas del Arlanzén, donde, incluso, se ha escrito una buena parte de la historia
social y atn politica de la ciudad. Luis Carcedo que dirige hoy el complejo, es
el caballero castellano que guia hoy con mano diestra la Casa, dindole una
nueva personalidad sin perder la esencia de su tradicién, quien le ha dado el
nuevo impulso que los nuevos tiempos y las nuevas modas gastronémicas
exigen, logrando esa proyeccién exterior ganada a pulso, durante los
muchisimos afios en que Casa Ojeda ha sido la parada y fonda obligada del
viajero de ayer y de hoy por estas tierras de la meseta castellana.
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El "chon" (cerdo) proporciona, al igual que aqui, una rica chacina de la
que destacaria esos chorizos, que flameados con orujo de Liébana, se desgra-
san y aromatizan para nuestro recreo.

La tabla de quesos es portentosa, Gnica por su variedad y riqueza en el
Estado espafiol. Frescos, apenas amarilleando la corteza, los de las Garmillas;
cremosos los de S. Roque de Riomiera, Liébana, Pido, Espinama, etc., son lo-
calidades que dan nombre y caracteristicas especiales a unos productos ba-
sados en leche de oveja, cabra o vaca, o en muchas ocasiones de "las tres le-
ches", como en los casos del ahumado de Aliva o el ya mencionado de Tres-
viso. ) 4

Los sobaos del Pas, las cafias borrachas, el pastel navidefio son dulcerias
que se hacen pasar muy bien, acompafiadas del "tostadillo" de Potes, vino
oloroso que se elaboraen aquella zona. Inserta en la zona costera de Santia-
g0, no podia faltar aqui un "licor del peregrino", muy emparentado con la
"queimada". ‘

JUAN JOSE LAPITZ.

HOTEL RESTAURANTE RISCO LAREDO

A Zacarias Puente le concederia yo, si atributos tuviera para ello, el titulo
de Atalayero Mayor de Laredo.

No es gratuita esta distincién. Asomado a las terrazas del "Risco", atalaya
desde la que se domina toda la bahia pejina, observa los movimientos de los
peces y los pescadores, para, cuando aquellos caen en las redes de estos, ba-
jar raudo al puerto y hacerse con las primicias, y poder ofrecérselas primo-
rosamente condimentadas a sus clientes.

Dos veces al afio el "Atalayero", tal como lo hicieran sus antepasados
ocupados en este oficio al avistar ballena, hace su llamada a los cuatro vientos
y nos redne en cénclave gastronémico para degustar lo que la mar y las rias
nos ofrecen generosas, y que su esposa Inés trata en los fogones con la amo-
rosa atencién que la delicadeza de los géneros requiere.

En esta ocasién, como en otras, nos serd dado probar lo tradicional, lo
novedoso y lo que el paso del tiempo habia dejado arrumbado en el rincon
de los ~olvidos. Faceta importante esta de mantenerse fiel a la cocina
cintabra, sin que ello limite 1a imaginacién de la cocinera, que puede permi-
tirse la licencia de elaborar nuevas y gustosas preparaciones, al tiempo que,
consultando con las abuelas pejinas se rescatan y ponen en valor prepara-
ciones que cayeron en desuso.

He dicho que son dos las ocasiones en que el "Atalayero" clama al cabo
- del afio, y es que Zacarias, ain cuando se asienta en el acantilado, no olvida la






180 VARIA

LA ELITE GASTRONOMICA VASCO-FRANCESA
SE REUNE EN SANTANDER

La Cofradia del Queso de Cantabria le ha ganado la partida a sus
homénimas de la Angula (Hendaya), El Salmén (Irin), La Trucha (San Sebas-
tidn), y también a las principales formaciones gastronémicas del Pais Vasco-
francés, entre ellas a los mismos Corsarios de San Juan de Luz, que han acep-
tado por consenso "después de un afio de trabajo la designacién de la ciu-
dad de Santander como sede de la firma solemne" de los estatutos de la Fe-
deraci6én de Cofradfas Gastronémicas. esta se ha marcado como objetivo
"fomentar los productos gastronémicos mis genuinos de cada pais", en pa-
labras de Zacarias Puente en la rueda de Prensa celebrada el dia 24 de no-
viembre en el restaurante donde se servird mafiana un almuerzo gas-
tronémicamente cintabro a mis de un centenar de participantes. La
"legitima presion" ejercida por el colectivo liderado por Puente ha inclina-
do la balanza a favor de la capital santanderina como marco del acto-de la fir-
ma estatutaria, al haber aceptado los otros miembros de la Federacién el he-
cho de que Santander haya apostado "abiertamente" por "todo aquello que
redunde en la difusién y el apoyo de la gastronomia®.

La Junta directiva de la Federacién ha tomado el acuerdo de conceder a
Santander la insignida de honor, que sera entregada al alcalde Manuel Huerta.

Programa

Las cofradias mis importantes del Pais Vasco-francés comprometieron
su asistencia a los actos programados, entre los que destaca el desfile de los -
cofrades por distintas calles de la ciudad, ataviados con sus uniformes llenos
de tipismo y de color local. Desfilarin mis de un centenar de amigos de la
buena mesa procedentes de San Juan de Luz, Pau, Bayona, Burdeos, Hen-
daya, Beasain, San Sebastian, Bilbao y La Rioja.

Los actos dieron comienzo a las 11,00 horas, con una concentraciéon de
los asistentes en la Plaza Porticada. A continuacién se produjo el desfile de
las cofradias en direccién a la Catedral, donde asistieron a una misa solemne.
A las 12,30 tuvo lugar la firma de los estatutos. Los huéspedes fueron obse-
quidos por sus anfritiones cidntabros con un almuerzo de hermandad en el
Restaurante Zacarias, donde la ocasién fue festejada con un mend tipica-
mente cintabro, con el queso como referente de todos los platos: pescados
harinados al queso, patatas de Valderredible con cachén, merluza de Laredo,
quesos de Cantabria y més tarde se brind6 con el licor del peregrino, el vino
ritual preparado por €l 'Gran Maestre Manuel Arroyo.
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Hacia ya 25 afios que D. Hilario Artigas no procedia a hacer carbén ve-
getal, tanto por lo reducido de su consumo como por la utilizacién de otros
sistemas, como el butano. Sin embargo, su colaboracién ha permitido la
recogida de este testimonio de una labor tradicional que los avances de la
civilizacién ha convertido en recuerdo del pasado. La filmacién da comienzo
con la corta y traslado de la madera hasta el lugar en el que se va a efectuar la
labor; lamentablemente, se emplean instrumentos modernos que muy bien
podian haber sido sustituidos por otros tradicionales o bien podian haberse
suprimido esas secuencias. Por lo demis, una buena pelicula que nos ofrece
en detalle los trabajos para la obtencién del carbén vegetal.

Tercer premio: 50.000 pesetas y trofeo de la Consejeria de Ganaderia,
Agricultura y Pesca de la Diputacién Regional de Cantabria, a la
pelicula A7ianako Gatzagat (Salinas de Aviana), de D. Miguel An-
gel Quintana, de Lasarte (GuipGzcoa).

Autor: D. Miguel Angel Quintana.
Narracién (kontalari): D. Antonio Aleman.
Realizacién: D. Miguel Angel Quintana.

En Afiana, municipio de la provincia de Alava, y lugar en el que asentaba
la antigua ciudad romana de Salionca, se continda recolectando sal de igual
manera que se hacia hace dos mil afios. La villa, en la que la Orden de San Juan
de Acre tuvo un monasterio, hoy convento de monjas, tuvo asimismo un.
balneario que aprovechaba las propiedades curativas del agua salada. La sal se
obtiene por evaporacién del agua, al modo tradicional, si bien se estd estu-
. diando la posibilidad de aumentar la produccién obteniéndola mediante in-
vernaderos. En la actualidad se obtienen unos 1.000 kilogramos de sal por
era (de unos 20 metros cuadrados) en la temporada.

Cuarto premio: 30.000 pesetas y trofeo del Instituto de Estudios Agro-
pecuarios de la Institucién Cultural de Cantabria, a la pelicula Lose-
tas, de D. Eugenio Monesma Moliner, de Huesca.

Autor: D. Eugenio Monesma Moliner.
Rodada en Javierrelatre, 1986.

En las sierras prepirenaicas existe abundante riqueza de losas de piedra,
por lo que, dados su bajo costo y lo ficil de su aprovechamiento, ha permiti-
do su utilizacién para la construccién de los tejados de las casas, unido
ademis a su resistencia a los fuertes vientos de la zona. La filmacioén nos pre-
senta las diversas facetas de esta labor, desde la obtencion de las losetas en la
montafa hasta su colocacién sobre un tejado.
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Cilinio: madera y arte, de D. José Luis Salomén Calvo, de Llanes (As-
turias).

Autor: D. José Luis Salomén Calvo.

Textos, realizacién: D. José Luis Salomén.
Rodada en Cué (municipio de Llanes, Asturias).
Artesano: Cilinio Lorenzo, albaiiil.

En el Oriente Astur, en Cué, pueblo del municipio de Llanes, habita Ci-
linio, albaiiil de profesién, que en sus horas libres ejerce las mis diversas la-
bores artesanales, entre las que se nos presenta en la filmacién la orfebreria
y la talla de la madera. El artista nos ensefia algunas de sus obras y nos explica
el significado de alguna de ellas, como el hombre fusilado. También nos
muestra su posible obra maestra: una bonita talla que representa al Angel de
la Guarda.

Tresmallo, de D. Eugenio Monesma Moliner, de Huesca.
Autor: D. Eugenio Monesma Moliner.

Tradicionalmente se han utilizado los més diversos métodos en la pesca
de rio por los pobladores de las zonas riberefias. En los altos valles pirenai-
cos se pescaban truchas, barbos y anguilas, empleando la manga, la red y el
tresmallo. Las recientes regulaciones de los sistemas de pesca permitidos
han llevado a la clandestinidad y a la desaparicién algunos de los enseres que
se utilizaban antafio.

Alfareria en Calanda, de D. Eugenio Monesma Moliner, de Huesca.

Autor: D. Eugenio Monesma Moliner.
Artesano: D. Pascual Labarias.
Rodada en Calanda, 1985.

La elaboracién de cintaros empleando materia prima de los montes de
Foz y Calanda es el tema de la filmacién, uno de cuyos mayores atractivos re-
sidia en que el Sr. Labarias es el tltimo representante de los alfareros de Ca-
landa que adn trabaja el barro sin torno. La filmacién nos muestra la reali-
zacién de una pieza por ese sistema.

Colleras, de D. Fugenio Monesma Moliner, de Huesca.

Autor: D. Eugenio Monesma Moliner.
Fotografia retrospectiva: D. Ricardo Compairé.
Artesano: D. Antonio Albert.
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Arnas de carias, de D. Eugenio Monesma Moliner, de Huesca.

Autor: D. Eugenio Monesma Moliner.
Rodada en Fosado, noviembre de 1986.

Nos presenta la construccidén de arnas o antiguos recipientes de cafia
para alojar los enjambres de abejas para su explotacién. Estas arnas estin, en
la actualidad, en trance de desaparicién ante los nuevos métodos empleados
por la apicultura, lo que conlleva asimismo a la escasez de constructores.

Transporte de la bierba en mandil, de D. Eugenio Monesma Moliner,
de Huesca.

Autor: D. Eugenio Monesma Moliner.

En el valle de Broto la recogida de 1a hierba es una labor que ocupa una
buena parte del tiempo de los lugarefios. Tradicionalmente se empleaba
para su transporte el mandil, que estd desapareciendo pricticamente de su
geografia.

El colchonero, de D. Eugenio Monesma Moliner, de Huesca.
Autor: D. Eugenio Monesma Moliner,

Intérprete: D. José Mairal.
Rodada en Javierrelatre, 1986.

La de colchonero es una de tantas profesiones tradicionales a las que el
progreso esti arrinconando y provocando su desaparicién. El Sr. Mairal, a
sus 80 afios, todavia continia vareando y haciendo los colchones de lana de
la comarca.

E] esquilero, de D. Eugenio Monesma Moliner, de Huesca.

Autor: D. Eugenio Monesma Moliner.
Rodada en Ordovés.

Una de las labores pastoriles tradicionales, antes de subir el ganado a los
pastos pirenaicos, junto con el marcado del ganado, era el esquilado de las
ovejas, lo que todavia en algunos lugares, si bien ello sea por falta de suminis-
tro eléctrico, se realiza al modo de antafio.

Cabrales, esa marauvilla, de D, José Mufioz Garcia, de Llanes (Asturias).

Autor: D. José Muifioz Garcia.
Rodada en 1984.






XIV CERTAMEN NACIONAL DE CINE RURAL AMATEUR

Organizado por el Instituto de Estudios Agropecuarios de la Institucién
Cultural de Cantabria, organismo dependiente de la Consejeria de Cultura,
Educacién y Deporte del Gobierno de Cantabria, ha tenido lugar el XIV Cer-
tamen Nacional de Cine Rural Amateur, habiéndose celebrado las proyec-
ciones publicas en el salén de actos de la Cdmara de Comercio, Industria y
Navegacién de Santander, durante los dias 24 al 29 de octubre de 1988.

Asimismo ha colaborado con la organizacién, al igual que en afios ante-
riores, la Caja de Ahorros de Santander y Cantabria.

Se presentaron 17 peliculas de 14 autores de 10 provincias, cuya distri-
bucién fue la que sigue:

Provincia Peliculas Autores

© Asturias 4 . 2
Barcelona 1 1
Cidiz 1 1
Cantabria 3 3
Guadalajara 1 1
Guipizcoa 1 1
Huesca 3 2
Madrid 1 1
Pontevedra 1 1
Valladolid 1 1
TOTAL oo 17 14
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opinién, merecia una mayor atencién. En estos certimenes se han presenta-
do labores o actividades que, con motivo de su filmacién, volvian a realizarse
después de décadas de haberse abandonado su prictica en esos lugares. El
documental llama la atencién sobre la urgente necesidad de asegurar la per-
vivencia en ese lugar de un artilugio recuerdo de vetustas tradiciones y de una
labor, el enfurtido de los pafios, que en Cantabria ya no se realiza con ese
tipo de maquinaria.

Tercer premio: 50.000 pesetas y Trofeo de la Consejeria de Ganaderia,
Agricultura y Pesca de la Diputacidén Regional de Cantabria, a la
pelicula Abelletas, de D. Eugenio Moniesma Moliner, de Huesca.

Realizacién: D. Eugenio Monesma Moliner.
Rodada en Buetas, 1986.

Nos presenta la construccién tradicional de arnas, que ya fue tema de
otra pelicula del mismo autor en un certamen anterior, y la apicultura realiza-
da a la manera de épocas pretéritas y el modo de modernizarla para obtener
un 6ptimo rendimiento de las abejas.

Cuarto premio: 30.000 pesetas y Trofeo del Instituto de Estudios
Agropecuarios de la Institucién Cultural de Cantabria, a la pelicula
El rabel, de D. Américo Gutiérrez Hoyuela de Torrelavega (Canta-
bria).

Gui6n: D.? Felitere Gonzilez del Valle y D. Américo Gutiérrez.
Asesor: D. Isidro Gémez.

Narracion: D. José Ignacio Peia.

Fotografia y montaje: D. Américo Gutiérrez.

Produccién: D. Vicente G. Rastrilla.

Direccién: D. Américo Gutiérrez,

El origen y evolucién del rabel, su tradicién en nuestra regién y la
construccién de dicho instrumento en la actualidad nos presenta este autor
regional, que ya en el certamen precedente obtuviera el primer premio, en
una pelicula notabilisima en la que a nuestro criterio, sin embargo, le falla la
musica.

En las proyecciones publicas se exhibieron asimismo las siguientes
peliculas:
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Horreos y paneras, de D. José Muiioz Garcia, de Llanes (Asturias).

Realizacién: D. José Moz Garcia.

Un autor que se obstina en el loable esfuerzo de ofrecernos imédgenes
de su tierra y que, aunque trata temas interesantes, generalmente no consigue
su objetivo. Es esta una de sus mejores peliculas, pero dedica la primera
parte a presentarnos hérreos y paneras sin una adecuada explicacién. Sin
embargo, cuando decide darnos las explicaciones sobre los hérreos y pane-
ras, no lo hace sobre los modelos mis adecuados. En nuestra opinién, si pri-
mero hubiera explicado en qué consiste un hérreo y su diferencia con las
paneras, y posteriormente nos hubiera mostrado los diferentes hérreos y
paneras de la zona oriental de Asturias, o los mis significados, pensamos que
hubiera obtenido un mejor resultado.

Por las rutas del Principado de Asturias, de D. José Mufioz Garcia, de
Llanes (Asturias).

Realizacién: D. José Mufioz Garcia.

Filmacién realizada en las riberas del Sella y del Cares, por lo que las ru-
tas se limitan a la zona oriental de Asturias, mostrindonos sus
monumentos y paisajes.

La ecologia parece gozar de una época de prospero desarrollo en nues-
tro pais y las preocupaciones que suscita han sido tema preeminente en este
XIV Certamen Nacional de Cine Rural Amateur. No obstante, sefialaremos
-que se trata de un modo testimonial de presentar la ecologia, pues por lo
general se limita a presentarnos los dafios y desastres que el ser humano oca-
siona en el medio ambiente, el impacto del desarrollo de nuestra civilizaciéon
en la Naturaleza. En nuestra opinién, la ecologia tiene que ser no sélo ciencia-
testimonio, sino sobre todo ciencia-alternativa, que no sélo sea una critica de
la destruccién humana, sino que también ofrezca soluciones que las eviten.
Observamos un creciente y loable interés por todo cuanto se relaciona con
la Naturaleza, pero hay que conjugar la debida proteccién a la Naturaleza con
el progreso humano.

Un hecho relevante que ha tenido lugar en este Certamen ha sido el re-
conocimiento realizado por el Jurado, por medio de D.* Maria del Carmen
Gonzilez Echegaray, de los méritos concurrentes en D.* Ana Maria Escalada,
funcionario del Gobierno Regional en la Institucién Cultural de Cantabria,
que con encomiable interés ha llevado a buen término todos estos
Certimenes, ademds de otros fotogrificos. Es de justicia sefialar que su de-
dicacién ha contribuido sefialadamente al éxito y continuidad del Certamen
Nacional de Cine Rural Amateur.









